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BASES

1. Objeto del Competicion Nacional

La Competicion Nacional de la Asociacion de Cerveceros Caseros Espanoles (de ahora
en adelante ACCE) se enmarca en las actividades que la asociacion realiza regularmente, con
un objetivo ludico y cultural, sin animo de lucro.

2. Fecha y lugar de celebracion de la cata

Se celebrara el sabado 20 de mayo de 2023 en Alcobendas (Madrid), en Cerveceria
Peninsula.

3. Estilo de cerveza de la Competicion Nacional 2023

La Competicion Nacional ACCE es una competicion oficial BJCP, rigiéndose por sus
normas. El estilo con el que participar es libre, lo que significa que todas las entradas de la
competicién seran evaluadas dentro de las caracteristicas del estilo elegido por el elaborador
que se recogen en la Guia de Estilo BJCP de 2021 y por tanto sera imprescindible indicar
correctamente al estilo al que se presenta la cerveza acorde a esta guia.

La categoria especial 2023 elegida por los socios, premiara de una manera especial las
mejores cervezas dentro del grupo “25B. SAISON”.

4. Participacion e inscripcion en el Competicion Nacional 2023

Podran participar en la Competicion Nacional 2023 todas aquellas personas que
elaboran cerveza casera. Estas cervezas deberan ser elaboradas en equipos no comerciales
en lotes menores de 100 litros.

Los interesados deberan inscribirse a través de la web de la ACCE.

Cada participante podra presentar 1 6 2 cervezas a la Competicién Nacional 2023, de
esta manera:
I.  Una cerveza en cualquier estilo, o
II.  Una Saison, o
lll.  Una Saison y otra en cualquier estilo

El participante se compromete a compartir la receta con la organizacion en el caso que
asi sea requerido.

El jurado estara constituido por miembros adscritos de alguna manera al programa
BJCP, y/o llegada la necesidad por profesionales del sector, cerveceros y catadores con
experiencia. Las cervezas presentadas por éstos, en el caso de que existieran, seran juzgadas
de forma completamente andnima y por otros jueces de la competicion.


http://www.bjcp.org/stylecenter.php
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Se constituiran paneles de cata de minimo 2 jueces, al menos uno de ellos
perteneciente al programa BJCP.

Cada panel evaluara entre 8 y 10 entradas, seleccionando las mejores para una ronda
final en cada categoria premiada.

Se constituira una mesa de cata final con al menos 3 jueces (los de mayor experiencia)
que seleccionaran las tres mejores (medalla oro, plata y bronce) de cada categoria premiada.
Ninguno de los jueces que evaluen la ronda final, podran tener cerveza presentada en esta
fase de la competicion.

Después de la recepcion de las botellas, se le asignaran unos cédigos. Estos codigos
seran los que utilicen los jueces para relacionar las cervezas con las Hojas de Evaluacién. Esto
garantizara la integridad y el anonimato de las catas.

Las recetas ganadoras podran ser publicadas en la pagina web de la ACCE o en El
Pimplon, su publicacion escrita.

5. Requisitos de las botellas

Cada concursante debera entregar a la organizacion 3 botellas de medio litro o de un
tercio por entrada.

Una para la evaluacion, una para la ronda final y una de reserva por si ocurriese alguna
rotura o una posible infeccion. Aunque también se admitiran solo 2 botellas, no lo
recomendamos, ya que en caso de rotura o posible “geiser” no existira la opcion de competir en
una posible ronda final.

Hay que tener en cuenta que:

o0 Las botellas deberan ser marrones, y sin ningun tipo de etiqueta, logo, marca o algo que
la pueda diferenciar de la mayoria.

o Se admitiran botellas de PET o cristal, siempre y cuando sean marrones y no lleven
elementos identificativos (logo, marcas, grabados o similar)

o El color de la chapa o tapdn podra ser cualquiera mientras no lleve elementos (logos,
marcas, etc.) que la puedan identificar con algun participante.

o La organizacién podra descalificar cualquier botella que considere que no cumple con el
espiritu de los puntos anteriores.

o La participacion con cerveza en latas también esta permitida, siempre que no lleven
elementos identificativos.

6. Inscripciones

6.1 Cuota

La cuota de inscripcion, independientemente de presentar una o dos entradas, sera de:
- 5€ para los socios de la ACCE.
- 20€ para los que no sean socios de la ACCE.

El pago de la cuota de inscripcion se realizard a través de la_web del Competicion
Nacional ACCE en cualquiera de sus métodos de pago.
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El envio del justificante de la transferencia para la inscripcion de cervezas ha de
realizarse a: webmaster@cerveceros-caseros.es

6.2 Limite de entradas

Para garantizar que las evaluaciones se hacen de la forma adecuada y evitar el
desbordamiento de la organizacion y del jurado se limitaran las entradas del Competicion
Nacional a las primeras 200 cervezas inscritas. Asi mismo, la organizacion del Competicion
Nacional 2023 se reserva la opcién de ampliar el niumero maximo de cervezas inscritas si las
circunstancias lo permitieran.

6.3 Plazo de inscripcion

Dado que el numero de inscripciones esta limitado y con el animo de que ningun socio
de la ACCE se quede sin poder presentar su cerveza a la Competicion Nacional, en primer
lugar se abrira un periodo de inscripcion exclusivo para socios. El plazo de inscripcion sera:

a. Solo socios ACCE: del 24 al 28 de febrero de 2023
b. Todos los participantes (incluidos los socios ACCE): del 1 al 31 de marzo de 2023

No se admitira el registro de nuevos participantes, cervezas o modificaciones fuera de
este plazo.

6.4 Modalidad de inscripcion de las cervezas
Las cervezas deberan inscribirse en las categorias (ver punto 10) seleccionadas y con
toda la informacién necesaria para el correcto juzgamiento de las mismas:

- Enlos estilos especiales: mencionar el estilo base utilizado

- Enlos estilos correspondientes mencionar adjuntos o afadidos, maderas, etc

- Puedes encontrar los estilos que necesitan especificacion de estilo base en el ANEXO 1l
con ** asteriscos.

- Te recomendamos leer sobre el registro de cervezas especiales establecido por la guia
BJCP (en el ANEXO lll adjuntamos este sector de la guia para que puedas leerlo)

7. Envio y recepcion de las botellas
Las botellas deben enviarse a la siguiente direccion:

Competicion Nacional ACCE

Cervecera Peninsula

Calle de La Granja, 5, Nave 1

Caodigo Postal 28108, Alcobendas, Madrid

Se recibiran de lunes a viernes, de 9:00 a 17:00.
Si eres de Madrid la entrega la puede hacer de martes a viernes, de 17:00 a 23:00
El plazo de recepcion de las botellas se abrira del 3 al 12 de mayo de 2023.

Se recomienda adjuntar la etiqueta del Anexo | o similar en los laterales de tu caja.

El embalaje debera ser optimo para el transporte de botellas, y debera cumplir las
siguientes caracteristicas:

e Cada una de las botellas debera ir identificada con un trozo de papel o etiqueta

enrollado a la botella, y sujeto con una goma elastica (sin adhesivo). En éste debera


mailto:webmaster@cerveceros-caseros.es

indicar claramente nombre, apellidos y e-mail que se ha utilizado en el registro, asi
como el estilo al que se presenta la cerveza (numero de categoria, sub categoria y
subcategoria deletreado).

e La proteccion se deja a la consideracion de cada concursante, aunque desde la
organizacién se recomienda el uso de plastico de burbujas, separadores y/o cartén para
evitar el choque entre botellas o los golpes y el uso de cajas con un espesor de cartdon
considerable.(Apelamos también a un uso légico de las protecciones para no generar
demasiado desperdicio)

De producirse algun desperfecto durante el envio, almacenamiento o catalogacion de la
cerveza, la organizacion se lo comunicara al participante, quien podra reemplazar la botella
danada.

La organizacion pondra todos los medios a su alcance para evitar pérdidas o roturas de
botellas, pero no se puede hacer responsable de los dafios que se puedan producir en las
cervezas durante el envio, almacenamiento o catalogacion de la cerveza.

8. Jurado de la Competicidon Nacional 2023

El jurado de la Competicién Nacional, como norma general, estara compuesto por
expertos en la elaboracion y cata de cerveza, y reconocidos cerveceros caseros certificados en
el programa BJCP. Y en cualquier caso, bajo las directrices que el programa BJCP recomienda.

9. Cata y valoracion

La evaluacion de cada una de las cervezas estara basada en los protocolos de
evaluacion y valoracién del programa BJCP.

El jurado efectuara sus valoraciones sobre una hoja de evaluacion oficial, rellenando
una (cada juez) por cada cerveza presentada a Competicion Nacional. (Anexo |l)

Los documentos enlazados explican con claridad el detalle de los protocolos de
recepcion, gestion y evaluacidn que rigen en el programa BJCP y que se seguiran en el evento:

Manual de Procedimiento Jueces

Manual de Competicion BJCP

9.1 Jurado Seleccionado

La figura del juez es fundamental para el desarrollo de una Competicion Nacional de
cerveza. Por eso se le pide el mayor esfuerzo para rellenar las hojas de cata de la manera mas
concienzuda.

La calidad de la Competicion Nacional pasa por la calidad del trabajo que hagas como
juez y que ésta, a su vez, pasa mas por la intensidad de tu esfuerzo como descriptor/evaluador,
mas que por tu capacidad como catador.

Desde la organizacion insistimos en la importancia de que cada juez haga un esfuerzo
para completar informacién cualitativa y en la impresion general con sugerencias de mejora.
Ademas, también les pedimos que lean como seran las categorias de la Competicion Nacional
2023 (ver Anexo 1l) y como se espera que realicen el juzgamiento de las cervezas especiales
(ver Anexo llI).
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9.2 Convocatoria Jurado

Si quieres participar como jurado de la competicion Nacional 2023 puedes completar el
formulario online. Se seleccionaran el jurado de los inscritos en la convocatoria teniendo como
prioridad primero a jueces BJCP miembros ACCE y en segundo lugar jueces BJCP no
miembros ACCE.

10. Categorias:

Las cervezas participantes se clasificaran en las siguientes CINCO categorias
premiadas con medalla (Oro, Plata y Bronce) cada una:

Categoria Especial: Saison

Categoria General: Lager

Categoria General: Ale

Categoria General: Porter, Stout & Strong Ale
Categoria General: Wheat, Sour & Specialty

aroN=

En el Anexo Il se amplia la informacion de qué estilos de cerveza estan recogidos en
cada categoria.

La organizacién se reserva el derecho de unificar o separar las categorias premiadas en
funcion de la cantidad de cervezas recibidas. La puntuacion minima para acceder a medalla,
sera de 30 puntos, pudiendo quedar sin vencedores algunas de las categorias.

11. Premios

La ACCE hara entrega de trofeo (medalla) a los primeros tres clasificados de cada
categoria en el Congreso ACCE anual.

Ademas, gracias a los patrocinadores de la Competicién Nacional, tendremos premios
para el primer clasificado de cada categoria. Estos premios se iran actualizando en la pagina
del Competicion Nacional.

12. Calendario

Los siguientes son los plazos relativos a la competicion:

0 Registro / inscripcion
= Del 24 al 28 de febrero de 2023 para socios ACCE
= Del 1 al 31 de marzo de 2023 para socios y no socios
Recepcién de botellas
= Desde el 3 al 12 de mayo de 2023
o Catay evaluacién
= 20 de mayo de 2023
Entrega de medallas
= Congreso ACCE 2023

(o]

(o]

13. Consideraciones finales

La participacién en la Competicion Nacional 2023 de la ACCE supone la aceptacion y
cumplimiento de su reglamento.


https://forms.gle/huonvRPqVRGFo2nbA

La Competicién Nacional ACCE esta en continua evolucién y la intenciéon es que mejore
afo tras afo, por lo que se aceptan sugerencias y comentarios a su organizaciéon y a estas
bases por parte de todos los socios. La herramienta idénea para discutir esto es nuestro foro en
la web.

14. Consultas e informacion sobre la competicidn
Con el fin de resolver dudas acerca de la competicion, pueden enviarlas a estas
direcciones:
e Dudas sobre el Competicion Nacional y envio de documentacioén:
competicion.nacional@gmail.com
e Dudas o problemas técnicos con la inscripcién:
webmaster@cerveceros-caseros.com
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Anexo |

Se recomienda adjuntar esta etiqueta o similar en los laterales de tu caja.
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Anexo |l

Estilos de cerveza en cada categoria de Competicién Nacional. Esta agrupacion esta
basada en el sistema de ordenacion por familias de estilos que recoge la guia BJCP de 2021.
Este sistema utiliza categorias basadas en los nombres de las familias de estilo o estilos de
cerveza sin tener en cuenta el pais de origen o la historia. Se basa principalmente en el color y
la levadura.

Referencia 1:

** Los participantes deben especificar un estilo de cerveza base el cual no tiene que ser
un Estilo Clasico. Cada entrada debe especificar el tipo de levadura/bacteria utilizada, tipo de
madera utilizado, el origen y uso previo del barril (si es el caso), especias, hierbas, vegetales,
frutas, grano alternativo, azucar y/o tipo de madera o ahumado si un caracter varietal ahumado
es evidente, segun corresponda en cada categoria.

Referencia 2:

*Instrucciones de Entrada: El participante debe especificar la intensidad (de mesa,
estandar, muy alta) y el color (palido, oscuro).

1. CATEGORIA ESPECIAL: SAISON
25. STRONG BELGIAN ALE
25B. Saison *

2. CATEGORIA Cervezas Lager Palida, Pilsner, Lager Ambar, Lager Oscura y Bock.
1. STANDARD AMERICAN 4C. Helles Bock 9. STRONG EUROPEAN
BEER 5. PALE BITTER BEER
1A. American Light Lager EUROPEAN BEER 9A. Doppelbock
1B. American Lager 5A. German Leichtbier 9B. Eisbock
2. INTERNATIONAL LAGER 5C. German Helles 9C. Baltic Porter
2A. International Pale Lager Exportbier 27. HISTORICAL BEER
2B. International Amber 5D. German Pils Historical Beer: Kellerbier
Lager 6. AMBER MALTY Historical Beer:
2C. International Dark Lager EUROPEAN LAGER Pre-Prohibition Lager
3. CZECH LAGER 6A. Marzen LOCAL STYLES
3A. Czech Pale Lager 6B. Rauchbier New Zealand Styles
3B. Czech Premium Pale 6C. Dunkles Bock X5. New Zealand Pilsner
Lager 7. AMBER BITTER
3C. Czech Amber Lager EUROPEAN BEER
3D. Czech Dark Lager 7A. Vienna Lager
4. PALE MALTY EUROPEAN 8. DARK EUROPEAN
LAGER LAGER
4A. Munich Helles 8A. Munich Dunkel
4B. Festbier 8B. Schwarzbier

3. CATEGORIA Cervezas Ale Palida, IPA, Ale Ambar y Ale Marrén
1. STANDARD AMERICAN 12. PALE 18. PALE AMERICAN ALE

BEER COMMONWEALTH BEER 18A. Blonde Ale

1C. Cream Ale 12A. British Golden Ale 18B. American Pale Ale

5. PALE BITTER 12B. Australian Sparkling Ale 19. AMBER AND BROWN
EUROPEAN BEER 12C. English IPA AMERICAN BEER

5B. Kolsch 13. BROWN BRITISH BEER 19A. American Amber Ale

7. AMBER BITTER 13A. Dark Mild 19B. California Common
EUROPEAN BEER 13B. British Brown Ale 19C. American Brown Ale
7B. Altbier 14. SCOTTISH ALE 21. IPA

11. BRITISH BITTER
11A. Ordinary Bitter
11B. Best Bitter

11C. Strong Bitter

14A. Scottish Light
14B. Scottish Heavy
14C. Scottish Export
15. IRISH BEER
15A. Irish Red Ale

21A. American IPA

21B. Specialty IPA
Specialty IPA: Belgian IPA
Specialty IPA: Black IPA
Specialty IPA: Brown IPA



Specialty IPA: Red IPA
Specialty IPA: Rye IPA
Specialty IPA: White IPA
Specialty IPA: Brut IPA

21C. Hazy IPA

22. STRONG AMERICAN
ALE

22A. Double IPA

24. BELGIAN ALE

24B. Belgian Pale Ale

24C. Biére de Garde

25. STRONG BELGIAN ALE
25A. Belgian Blond Ale

26. MONASTIC ALE

26B. Belgian Dubbel

26A. Belgian Single

27. HISTORICAL BEER

Historical Beer: Kentucky
Common

Historical Beer: London
Brown Ale

LOCAL STYLES

Argentine Styles

X1. Dorada Pampeana

X2. IPA Argenta

4. CATEGORIA Cervezas Porter (menos Baltic Porter que esta en categoria Lager),

Stout & Ale Fuerte

13. BROWN BRITISH BEER
13C. English Porter

15. IRISH BEER

15B. Irish Stout

15C. Irish Extra Stout

16. DARK BRITISH BEER
16A. Sweet Stout

16B. Oatmeal Stout

16C. Tropical Stout

16D. Foreign Extra Stout

17. STRONG BRITISH ALE
17A. British Strong Ale

17B. Old Ale

17C. Wee Heavy

17D. English Barley Wine

20. AMERICAN PORTER
AND STOUT

20A. American Porter

20B. American Stout

20C. Imperial Stout

22. STRONG AMERICAN
ALE

22B. American Strong Ale
22C. American Barleywine
27. HISTORICAL BEER
Historical Beer:
Pre-Prohibition Porter

5. CATEGORIA Cervezas de Trigo, Ale Acidas & Cervezas Especiales

1. STANDARD AMERICAN
BEER

1D. American Wheat Beer
10. GERMAN WHEAT BEER
10A. Weissbier

10B. Dunkles Weissbier

10C. Weizenbock

22. STRONG AMERICAN
ALE

22D. Wheatwine

23. EUROPEAN SOUR ALE
23A. Berliner Weisse

23B. Flanders Red Ale

23C. Oud Bruin

23D. Lambic

23E. Gueuze

23F. Fruit Lambic **

23G. Gose

24. BELGIAN ALE

24A. Witbier

25. STRONG BELGIAN ALE
25C. Belgian Golden Strong
Ale

26. MONASTIC ALE

26C. Belgian Tripel

26D. Belgian Dark Strong Ale

27. HISTORICAL BEER
Historical Beer: Lichtenhainer
Historical Beer: Piwo
Grodziskie

Historical Beer: Roggenbier
Historical Beer: Sahti

28. AMERICAN WILD ALE
28A. Brett Beer **

28B. Mixed-Fermentation
Sour Beer **

28C. Wild Specialty Beer **
28D. Straight Sour Beer

29. FRUIT BEER

29A. Fruit Beer **

29B. Fruit and Spice Beer **
29C. Specialty Fruit Beer **
29D. Grape Ale **

30. SPICED BEER

30A. Spice, Herb, or
Vegetable Beer **

30B. Autumn Seasonal Beer

*%

30C. Winter Seasonal Beer

30D. Specialty Spice Beer **

31. ALTERNATIVE
FERMENTABLES BEER
31A. Alternative Grain Beer

*%

31B. Alternative Sugar Beer

32. SMOKED BEER

32A. Classic Style Smoked
Beer **

32B. Specialty Smoked Beer

33. WOOD BEER

33A. Wood-Aged Beer **
33B. Specialty Wood-Aged
Beer **

34. SPECIALTY BEER

34A. Commercial Specialty
Beer

34B. Mixed-Style Beer **
34C. Experimental Beer **
LOCAL STYLES

Italian Styles

X3. ltalian Grape Ale **
Brazilian Styles

X4. Catharina Sour **



Anexo i
INTRODUCCION A LAS CERVEZAS ESPECIALES

Cervezas Especiales es un término general amplio utilizado para referir los
estilos descritos en las categorias 28 a 34. Son diferentes de lo que llamamos Estilos
Clasicos, representados por las categorias 1 a 27. Los Estilos Clasicos son
independientes y pueden ser descritos completamente en una descripcion de estilo
estandar BJCP._L rvezas E iales implican algun ti ransform
ya sea de un Estilo Clasico u otra cerveza base, ya sea por la adicion de
ingredientes o un manejo diferente de la cerveza utilizando un proceso alternativo. Una
descripcion de estilo Especial no puede describir completamente un estilo por su
cuenta, como Estilo Clasico esto ya fue hecho mas arriba. Mas bien, los estilos de
Cervezas Especiales discuten como el ingrediente adicional o proceso afecta al estilo
de cerveza base.

Esta seccién de introduccion se asume es parte de todos los estilos de
Cervezas Especiales. Aqui se describe, en general, como registrar y juzgar Cervezas
Especiales. Las instrucciones especificas para un estilo estaran contenidas dentro de
las pautas individuales.

En general, cuando la presentacién de Cervezas Especiales incluye un
ingrediente usado para comida, tenga en cuenta que usamos la definicion culinaria de
los ingredientes en lugar de la definicién botanica. Busque la lista detallada de
ingredientes en las descripciones de categoria de estilo en lugar de hacer una
suposicion.

Registrando Cervezas Especiales

Dado que la informacién adicional debe ser suministrada con cada entrada de
una categoria de Cervezas Especiales, es fundamental que los participantes examinen
de cerca la seccién Instrucciones de Entrada de cada descripcion de estilo. En esta
seccion se describe la informacién que los jueces esperan. No asuma que los jueces
podran reconocer su cerveza sin ninguna informacién adicional; algunos pueden, pero
la mayoria no lo hara. Es casi seguro que recibira una puntuaciéon mas baja si
omite esta informacion que si la especifica correctamente. Pongase en la posicion
del juez; anote la informacién util necesaria para juzgar adecuadamente la cerveza. A
los jueces no les importa si usted recogid las cerezas en el jardin de su abuela, asi
que no ponga informacion que no sea util, digale la variedad de cereza utilizada o cual
es su sabor.

Al especificar un estilo de cerveza base, lea cuidadosamente las Instrucciones
de Entrada del estilo. Algunas pueden decir que es necesario un Estilo Clasico, esto
significa que la cerveza debe estar catalogada como uno de los estilos en la Guia
(incluyendo Cervezas Histoéricas o cervezas con alternativas numeradas).

Algunas pueden decir que un estilo base debe ser descrito, pero no tiene por
qué ser un Estilo Clasico, esto es una licencia para describir el estilo de cerveza en la
forma que desee. Si su base es vagamente una Porter, pero no puntuaria bien como
Porter Baltica, Inglesa o Americana, entonces no sea demasiado especifico,



simplemente llamela Porter. Algunas cervezas que estan disefiadas para mostrar el
ingrediente de especialidad a menudo tendran una base bastante neutral.

Al especificar el ingrediente de especialidad, tenga en cuenta que cuanto
mas_especifico sea, mas jueces buscaran una firma caracteristica. Asi que
asegurese de probar su cerveza y decidir cuan especifico necesita ser. Si usted esta
mostrando un ingrediente inusual o caro, puede ser un buen momento para ser
especifico. Sin embargo, si el ingrediente es algo mas bien genérico, entonces sélo
utilice un nombre genérico. Si utiliza una combinacion de ingredientes, como especias,
puede hacer referencia a la mezcla por un nombre comun (por ejemplo, especias para
pastel de calabaza, polvo de curry, etc.). Si usted enumera cada ingrediente de
forma individual, los jueces esperaran detectar cada uno de ellos. Pero si la
naturaleza de una mezcla de ingredientes es que cada caracter especifico contribuya
a un caracter mayor, entonces_solo describa el caracter resultante. Entienda cdmo los
jueces usaran la informacion que les proporcione.

Decidir donde registrar Cervezas Especiales es a menudo dificil para los
participantes. Asegurese de llegar a cada estilo con cuidado, ya que algunos estilos
especificaran donde ingresar una cerveza con una cierta combinacion de ingredientes.

Hemos definido arbitrariamente algunos ingredientes que tienen precedencia
sobre los demas (en orden de precedencia mas alta: salvaje, humo, madera,
frutas/especias, granos/azucar), pero sélo se aplica si se pueden percibir. En la
busqueda de un lugar para registrar sus Cervezas Especiales, busque el mejor ajuste
con la descripcion del estilo en un estilo donde la combinacion es permitida. Registrar
una cerveza como un estilo especifico sera una sefial a los jueces que su cerveza
tendra ciertos componentes identificables._Si_ha afiadido un ingrediente, pero no es

detectable, no la registre en un estilo que requiere el ingrediente. Si los jueces

-

n n rcibirl 1l reeran n r iran n n
consecuencia.

Juzgando Cervezas Especiales

El balance general es la clave para las Cervezas Especiales. La entrada debe
ser_un_matrimonio_armonioso_entre la cerveza y los ingredientes especiales, sin que
ninguno domine al otro.

Los ingredientes especiales deben complementar y realzar la cerveza
subyacente, y el producto resultante debe ser agradable de beber. La entrada debe ser
reconocida como perteneciente a la categoria de entrada, o al menos no pertenecer
claramente a alguna otra.

Algunos jueces experimentados tomaran rapidamente un enfoque hedonista
sobre las Cervezas Especiales antes de escudrifiar profundamente en los detalles. La
evaluacion rapida esta disenada para determinar si la combinacién funciona o no
(es decir, si existen enfrentamientos de sabor). Si la combinacion es una mala idea, no
importa lo bien que se elabore el producto; simplemente no sera agradable. Los jueces
deben mantener una mente abierta, sin embargo; algunas combinaciones de sabores
inesperados pueden ser sorprendentemente deliciosas.

Los jueces no deben ser excesivamente pedantes acerca de buscar por
completo el caracter del estilo de cerveza base especificada. Después de todo, la



cerveza base no contiene el ingrediente especial, por lo que su caracter no sera el
mismo.

Habra interacciones de sabor que producen efectos sensoriales adicionales.
Del mismo modo, los jueces deben entender que el proceso de fermentacién puede
transformar algunos ingredientes (particularmente aquellos con azucares Guia de
Estilos de Cerveza BJCP - Edicion 2015 67 fermentables) y que el caracter del
ingrediente no puede ser el mismo que el ingrediente sin adulterar. Por lo tanto, los
jueces deben buscar el placer general y el balance de la combinacién resultante,
siempre y cuando la cerveza final sugiera tanto la cerveza base como el ingrediente o
proceso especial.

Crear y juzgar Cervezas Especiales puede ser muy gratificante. Los jueces
deben tener en cuenta que existe un elemento creativo en estos estilos, y que algo
inusual y delicioso debe ser generalmente recompensado. Mantenga una mente
abierta al evaluar estos estilos y no los juzgue tan rigidamente como a los Estilos
Clasicos.

Efectos de los Ingredientes Aihadidos en el Balance de una Cerveza

El caracter del ingrediente debe ser agradable y de apoyo, no artificial e
inapropiadamente agobiante (teniendo en cuenta el caracter del ingrediente) y no debe
tener defectos de elaboracion, fermentaciéon o manipulacién. Aroma de Iupulo,
sub-productos de la levadura y componentes de malta de la cerveza subyacente
pueden no ser tan notables cuando ingredientes adicionales estan presentes. Estos
componentes (especialmente los Ilupulos) pueden también ser suavizados
intencionadamente para permitir que el caracter del ingrediente esté presente en el
producto final. Si la cerveza base es una ale, una frutosidad no especificada y/u otros
subproductos de la fermentacién pueden estar presentes como apropiados para
fermentaciones mas célidas.

Si la cerveza base es una lager, entonces en general menos subproductos de
la fermentacion serian apropiados. Algunos aromas de malta pueden ser deseables,
especialmente en estilos oscuros. El aroma a lupulo puede estar ausente o equilibrado
con los ingredientes agregados, dependiendo del estilo. Los ingredientes agregados
deben sumar una complejidad extra a la cerveza, pero no ser tan prominentes
como para desbalancear el resultado.



